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I magnifici 7
DA STAPPARE SUBITO

di Monica Pilotto

Una selezione di bottiglie eccellenti,
prodotte nel rispetto dell'ambiente,
del paesaggio e della biodiversita del terroir,
sempre in equilibrio tra valorizzazione
delle tradizioni e sguardo attento al futuro

Ladaltempo Valdobbiadene
Docg - Ruggeri

Dietro a questo vino c'e un
progetto enologico che
sprigiona il potere del tempo: la
tradizione del passato, il saper
fare del presente, I'innovazione
e la sperimentazione del futuro.
Il risultato & la pit alta
espressione del Valdobbiadene
Docg grazie al Metodo Ruggeri:
una lunga e quieta maturazione
sui lieviti durata 60 mesi. Al
naso prevale il bouquet di frutta
bianca, albicocca disidratata,
fichi secchi e sentori floreali;

al palato risulta sapido e fresco
con note di frutta matura.
Queste sue caratteristiche lo
rendono partecipe di tartare di
pesce e crudité di crostacei;
risotti alle erbe e canocchie

al vapore; fichi e prosciutto, fiori
di zucca (€ 50).
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