DESK@FOODYES.IT (MAILTO:DESK@FOODYES.IT)

€3 (https://www.facebook.com/Foodyes-The-Millenials-Food-Journal-103358721266052/) © (https://www.instagram.com/bernardopasquali/)

w .Lt (https://www.foodyes.it)

The Millennials’ Food Journal

HOME (HTTPS://WWW.FOODYES.IT/) | CHI SIAMO (HTTPS://WWW.FOODYES.IT/CHI-SIAMO/) ‘ STORIE ’
PRODUZIONE ETICA (HTTPS://WWW.FOODYES.IT/CATEGORY/PRODUZIONE-ETICA/) ‘ LocALI & MORE ‘
ITALIAN SOUNDING (HTTPS://WWW.FOODYES.IT/CATEGORY/ITALIAN-SOUNDING/) |

INTERVISTE (HTTPS://WWW.FOODYES.IT/CATEGORY/INTERVISTE/) CONTATTI (HTTPS://WWW.FOODYES.IT/CONTACT-PAGE/)

SFOGLIA L'ULTIMO N.

DELLA RIVISTA

VI AP /710U CUTTIZ TLanarivvinric,

The Italian Wine Journal

X

39911

RESE maop,

SOCIAL

{15,
4 25/05/2020 (HTTPS://WWW.FOODYES.IT/2020/05/25/) (httpsﬁ‘mwﬁmmwﬁm

STORIE DI VINO (HTTPS://WWW.FOODYES.IT/CATEGORY/STORIE-DI-VINO/) The-

Valdobbiadene, Ruggeri salva e valorizza le e
vecchie vite e gli autoctoni

Conegliano-Valdobbiadene ha ancora un patrimonio enorme da valorizzare. Si potrebbe dire che il
boom del Prosecco ha si allargato d'un colpo il mercato, ma ha anche nascosto nelladomanda sempre
crescente le differenze ed i valoriin campo. Londata dal mercato ha cancellato nella suairruenzai
particolari, con la sola eccezione della zona del Cartizze che, grazie ai suoi limitati numeri, & stata
capace di salvarsi e distinguersi. Cosi non € accaduto con le Rive, ancora sconosciute ai pitl. Per non
parlare della differenza fra DOC e DOCG che ancora trova - dopo tutto questo tempo -
consumatori del tutto impreparati...

Invece, le colline del Prosecco hanno tantissimo da raccontare. Un esempio, bello, arriva dalla
Cantina Ruggeri (la sua etichetta Giustino B. resta una delle icone di tutta la denominazione) che A
controllail 12% della produzione del Cartizze e che poggia su 180 ettari a vigneto e 120 conferitori


https://www.foodyes.it/2020/05/25/
https://www.foodyes.it/category/storie-di-vino/
https://www.facebook.com/Foodyes-The-Millenials-Food-Journal-103358721266052/
https://www.instagram.com/bernardopasquali/
https://issuu.com/italianwinejournal/docs/iwj-7_2019-_ok
http://www.tenutasantanna.it/categoria-vini/spumanti/
https://www.foodyes.it/
https://www.foodyes.it/chi-siamo/
https://www.foodyes.it/category/produzione-etica/
https://www.foodyes.it/category/italian-sounding/
https://www.foodyes.it/category/interviste/
https://www.foodyes.it/contact-page/
mailto:desk@foodyes.it
https://www.facebook.com/Foodyes-The-Millenials-Food-Journal-103358721266052/
https://www.instagram.com/bernardopasquali/
https://www.foodyes.it/

nel “triangolo d'oro” compreso fra Santo Stefano, San Pietro di Barbozza e Saccol.

Ruggeri dal 2017 fa parte del gruppo tedesco Rotkaeppchen-Mumm: un colosso da oltre un miliardo
difatturato (il doppio della piti grande realta italiana del vino) con una storia che risale al 1507 e che

ha vissuto sulla propria pelle tutte le vicende tragiche del 900, dalla prima guerra mondiale (con la Y v —

spoliazione delle maison di Champagne di proprieta di imprenditori tedeschi) alla drammatica (/iscriviti-alla-newsletter/)

divisione della Germania nel 1945, alla nazionalizzazione ai tempi della DDR sino all’'managementi-
buy-out che nel 1993 haricostruito una proprieta privata dando il via ad una serie di acquisizioni nel

. . R . . .. . . ) .. . . \IILl;}UD.//VVVVVV.V | 1suudllica.n/s )
settore della spumantistica e vini fermi, degli spirits e commerciali che I'ha portata ai risultati attuali: ‘

AfriW ines |

poco meno del 54% del mercato tedesco delle bollicine, una produzione di quasi 280 milioni di
bottiglie. La sua “testarossa” (rotkaeppchen) € il primo spumante in Germania per vendite.
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Con questarealta alle spalle, Ruggeri ha potuto proseguire nella strada della sostenibilita e della

valorizzazione di quei fattori che possono rendere unico un Prosecco: ad esempio, la salvaguardia e P i

I'utilizzo gentile delle vecchie viti - ben 2mila500 di eta vicino al secolo nei suoi vigneti! - che ancora
si trovano sulle colline trevigiane. Affidate alle sapienti forbici di Simonit&Sirch, le vecchie viti sono in
grado di produrre ancora grappoli di assoluta qualita. Sono in grado di reggere meglio delle viti pit
giovani alle bizzarrie del tempo ed agli attacchi degli agenti naturali, dei veri e propri highlander semi-
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immortali al cui confronto impallidiscono gli impianti pit recenti. Potature curate, non utilizzo della ® |
vinitaly

chimicadi sintesi (Ruggeri e nel protocollo nazionale di qualita sostenibile), salvaguardia e
valorizzazione degli autoctoni che storicamente erano nei vigneti ad integrazione della Glera come
Verdisio, Bianchetta e Perera che, non a caso, rientrano nel blend di questo Brut. Il risultato e un
Prosecco che ha grandi potenzialita di invecchiamento (a testimonianza che banalizzare le bollicine
dellaMarca & unerrore) e che stacca completamente dal “solito” profilo. | profumi nel bicchiere sono
marcati, puliti, netti: ligustro piti che acacia, mele verdi, fieno appena tagliato con una nota piu
piccante. Il palato & molto virile: coerente con I'olfatto non cede alla dolcezza stucchevole ma
ripropone note molto dirette, verticali: torna la frutta verde, non compiutamente matura, la pesca
bianca. La spalla acida garantisce una freschezza invidiabile e una invitante godibilita. Appaga anche i
palati piti snob con la sua ricchezza di profumi e sapori. Chicercaun “prosecchino” e invitato a
rivolgersi altrove. Questo e un Prosecco con la P maiuscola, un ottimo esempio di cosa ancora celaiil
“giacimento” del Conegliano-Valdobbiadene.
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